
Compte­rendu de visite chez Mme Françoise CHAMBON, Durianne

Equipe de visite : Christine, Laure, Rodolphe, Pascale, Jean­Luc

Les personnes : Françoise, 40 ans, mère de 4 enfants, titulaire d’un diplôme 
agricole (BPREA) obtenu en 2008, récemment installée comme agricultrice,

son mari, travaillant en dehors de l’exploitation, aide Françoise 
pour certains travaux et s’installera peut­être sur le domaine.

Le domaine :  16 ha, dont une grande partie est boisée ou en taillis,
     Un verger ancien de 70 pommiers et quelques poiriers 

comportant des spécimens d’une dizaine de variétés (Golden, Canada grise, 
Rainette, Petite rainette…),

Récolte transformée en jus de fruits (1500 bouteilles environ 
pour l’année 2008),

Certification Bio en cours,
Chambres d’hôte : une en hiver et 3 en été

Quelques projets :  plantation d’un verger supplémentaire en utilisant des porte­
greffes modernes et des greffons de variétés anciennes,

Commercialisation d’une partie de la récolte sous forme de 
fruits frais ;

Introduction d’un troupeau de 80 à 100 brebis de race Bizet, 
race locale intéressante pour sa rusticité et sa capacité à se nourrir dans un milieu 
peu propice (entretien des terrains escarpés de la propriété de Françoise et 
fourniture de fumier pour les terres cultivées et les vergers) ; récolte de la plupart 
des aliments nécessaires au troupeau.

Conduite du verger :
Les fruitiers actuels sont implantées dans une prairie permanente, située en 
bordure de la route de Lavoûte/Loire,
Aucune opération (en dehors de la taille des arbres et d’un apport de quelques 
déjections animales) n’est réalisée,
Le pressage des fruits et la pasteurisation des jus sont réalisés à Cellieu (dans la 
Loire) ; aucun additif ou conservateur n’est utilisé.

Equipements :

Très peu de matériel est présent : un petit tracteur ancien (« pièce de musée » 
équipé de quelques outils a été achetée,
La plupart des tâches sont des travaux manuels (taille, récolte, conditionnement, 
vente),
Un bâtiment existant est aménagé pour loger le troupeau ovin,

Perspectives pour l’AMAP



Françoise semble intéressée par la démarche AMAP et le débouché qu’elle lui 
procure : elle pourrait s’engager sur la fourniture de 30 paniers hebdomadaires 
d’une bouteille (prix : 3 € / litre) pour la période allant de maintenant à la 
prochaine récolte ;
La récolte 2009 pourrait lui permettre de continuer cet engagement pour l’année 
2009­2010 ainsi que la fourniture de paniers de fruits frais (quantité à voir en 
fonction de la récolte) ;
A terme, après mise en place de l’atelier ovin, pourquoi pas la fourniture de viande 
ovine ?

NB : Lors de la réunion du 3 mai, Mme Chambon a complété son offre tarifaire, en proposant 
un prix de 2,60 € / litre, par carton de 6 bouteilles ; elle ferait une livraison 
mensuelle.


